
DELIKATER
DONNERS-
 TAG-
 ABEND
Küchenchef Michael Straßfeld lädt ein



Genießen auf den Punkt gebracht: 
Jeden Donnerstagabend lädt 
Küchenchef Michael Straßfeld 
abseits der Tageskarte zu seinen 
besonderen Empfehlungen ein. 
Köstliche Gerichte, die zeigen, 
dass gutes Essen nicht kompliziert 
sein muss. Genießen mit Freun-
den, Partnern oder zum Tagesaus-
klang mit Geschäftskollegen.



MIT LEIDENSCHAFT GEKOCHT
DELIKATER 
DONNERSTAGABEND 
AB 18 UHR

KOPFSALAT 
MIT PASSIONSFRUCHT-
DRESSING

GEMÜSE-TEMPURA 
MIT ZWEIERLEI DIPS

SPICY BRUSCHETTA
LACHS, FORELLE, TOMATE

THAI-HUMMERSUPPE 
MIT GERÖSTETEM GRÜNEM 
SPARGEL UND SESAM

SÜSSKARTOFFEL-
CURRYSUPPE 
MIT KNUSPRIGEN PEPERONI

TATAKI VOM BEEF 
MIT COLESLAW UND 
BARBECUESAUCE

SASHIMI VOM 
SPICY-LACHS 
MIT BABYSPINAT-SALAT

CRISPY SASHIMI VOM 
HIRAMASA | KINGFISH 
MIT SCHNITTLAUCH, 
PONZU UND CROUTONS

ROTONDA.DE/RESTAURANT
TEL. 0221 99 77 511
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AB 18 UHR

KOPFSALAT 
MIT PASSIONSFRUCHT-
DRESSING

GEMÜSE-TEMPURA 
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SPICY BRUSCHETTA
LACHS, FORELLE, TOMATE

THAI-HUMMERSUPPE 
MIT GERÖSTETEM GRÜNEM 
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SÜSSKARTOFFEL-
CURRYSUPPE 
MIT KNUSPRIGEN PEPERONI

TATAKI VOM BEEF 
MIT COLESLAW UND 
BARBECUESAUCE

SASHIMI VOM 
SPICY-LACHS 
MIT BABYSPINAT-SALAT

CRISPY SASHIMI VOM 
HIRAMASA | KINGFISH 
MIT SCHNITTLAUCH, 

CHICKEN ROLL
TEMPURA-HUHN, AVOCADO, 
GURKE, ASIA-PESTO

VEGGIE ROLL
TEMPURA, ZWIEBELLAUCH, 
GURKE, AVOCADO

SPICY TUNA ROLL
THUNFISCH, GURKE, 
AVOCADO

FILET VOM BIOLACHS 
IN DER FOLIE GEGART

DRY AGED BEEF 
VOM GRILL | 250 GRAMM

BEILAGEN
KARTOFFEL-SENF-PÜREE 
KARTOFFEL-MEERRETTICH-
PÜREE 
SCHARFE NUDELN

GEMÜSE UND SALAT
GRÜNER SPARGEL
GURKENSALAT 
KNUSPRIGE PEPERONI
SCHNIPPELBOHNEN

SAUCEN
TERIYAKISAUCE 
GEWÜRZBUTTER
CURRY-BERNAISE
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